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PUREZA DE ORIGEN

TEQUILA
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MONTEAGAVE

BLANCO

Elaborado exclusivamente con agaves de extrema madurez, cultivados
durante mas de siete afios para concentrar los aztiicares y compuestos
aromaticos que dan vida a una expresion limpia, fresca y de gran caracter.

CATE ORIGEN AGAVE PRESENTACION GRADUACION

Tequila 100% agave Mascota, Jalisco 100% azul 750 ml 38% Alc./Vol.
AROMA SABOR
» Agave cocido » Entrada suave y equilibrada
» Pimienta blanca * Dulzor natural del agave
» Notas herbales frescas * Final fresco, limpio y persistente

* Chocolate blanco

MARIDAJE SUGERIDO SERVICIO RECOMENDADO

Ceviches, mariscos, ensaladas citricas y quesos frescos. Ligeramente frio, solo o en cocteleria fresca.

ORIGEN - PACIENCIA - TIEMPO — SIERRA MADRE OCCIDENTAL

tequilamonteagave@gmail.com - WhatsApp +52 388 103 4627 - Facebook: Tequila Monteagave
DOCUMENTO COMERCIAL INFORMATIVO - DISFRUTA RESPONSABLEMENTE - SOLO PARA MAYORES DE EDAD
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EQUILIBRIO Y SUAVIDAD

TEQUILA L%
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MONTEAGAVE

REPOSADO :

Nace a partir de la pureza de nuestro Tequila Blanco y reposa un minimo de
cuatro meses en barricas de roble americano, permitiendo que la madera
aporte complejidad, suavidad y una textura envolvente.

CATEGO ORIGEN AGAVE PRESENTACION GRADUACION

Tequila 100% agave Mascota, Jalisco 100% azul 750 ml 38% Alc./Vol.
AROMA SABOR
» Agave cocido * Entrada suave y estructurada
* Vainilla » Agave, vainilla y madera
» Pimienta blanca * Final cdlido, persistente y equilibrado

» Matices de barrica

MARIDAJE SUGERIDO SERVICIO RECOMENDADO

Tacos al pastor, pollo a la parrilla, vegetales asados y quesos En copa tequilera o con un hielo grande.
semimaduros.

ORIGEN - PACIENCIA - TIEMPO — SIERRA MADRE OCCIDENTAL

tequilamonteagave@gmail.com - WhatsApp +52 388 103 4627 - Facebook: Tequila Monteagave
DOCUMENTO COMERCIAL INFORMATIVO - DISFRUTA RESPONSABLEMENTE - SOLO PARA MAYORES DE EDAD
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CARACTER EVOLUCIONADO

TEQUILA
ANEJO

Conserva la esencia de nuestro Tequila Blanco y evoluciona mediante un
afiejamiento minimo de doce meses en barricas de roble americano,
desarrollando una personalidad profunda, elegante y de larga permanencia.

CATEGORIA ORIGEN PRESENTACION GRADUACION

Tequila 100% agave Mascota, Jalisco 100% azul 750 ml 38% Alc./Vol.
AROMA SABOR
* Roble americano » Entrada suave y equilibrada
» Vainilla » Madera tostada, vainilla y chocolate
* Chocolate * Final prolongado y aromético

» Agave cocido y notas herbales

MARIDAJE SUGERIDO SERVICIO RECOMENDADO

Cortes de res, mole, barbacoa, quesos maduros y chocolate oscuro. A temperatura ambiente, en copa amplia.

ORIGEN - PACIENCIA - TIEMPO — SIERRA MADRE OCCIDENTAL

tequilamonteagave@gmail.com - WhatsApp +52 388 103 4627 - Facebook: Tequila Monteagave
DOCUMENTO COMERCIAL INFORMATIVO - DISFRUTA RESPONSABLEMENTE - SOLO PARA MAYORES DE EDAD
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LA MAXIMA EXPRESION

TEQUILA
EXTRA ANEJO

La expresion mas compleja de Monteagave. Su maduracion durante 36 meses
en barricas de roble americano integra el caracter del agave con la
profundidad de la madera para una degustacion lenta y memorable.

CATE ORIGEN AGAVE PRESENTACION GRADUACION

Tequila 100% agave Mascota, Jalisco 100% azul 750 ml 38% Alc./Vol.

AROMA - Roble americano ¢ Vainilla y chocolates ¢ Pimienta blanca ¢ Ligeras notas de granos frescos

SABOR - Textura sedosa y profunda ¢ Agave integrado con barrica ¢ Final largo, calido y persistente

MARIDAJE SUGERIDO SERVICIO RECOMENDADO

Nueces, frutos secos, quesos afiejos, postres de chocolate y sobremesa. Degustacion lenta, a temperatura ambiente, en copa tipo balén.

ORIGEN - PACIENCIA - TIEMPO — SIERRA MADRE OCCIDENTAL

tequilamonteagave@gmail.com - WhatsApp +52 388 103 4627 - Facebook: Tequila Monteagave
DOCUMENTO COMERCIAL INFORMATIVO - DISFRUTA RESPONSABLEMENTE - SOLO PARA MAYORES DE EDAD



